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Pressemitteilung

Prickelnder Foodpairing-Genuss:

Den Advent auf Schloss Johannisberg fiirstlich genief3en
Exklusives 3-Gange-Meni mit Fiirst von Metternich Sekt in der Schlossschinke
auf Schloss Johannisberg

Wiesbaden, November 2021. Die wohl schonste Zeit des Jahres steht vor der Tiir. In der Adventszeit diirfen
wir uns auf gemeinsame Stunden mit Freunden und Familie, kulinarische Geniisse und unvergessliche
Augenblicke freuen. Auf Schloss Johannisberg in der Schlossschinke geht es in diesem Jahr vor
Weihnachten besonders fiirstlich zu. Denn wéhrend der Adventszeit begleitet der deutsche Premiumsekt
Nummer 1 Fiirst von Metternich ein ausgewéhltes 3-Génge-Menii
£ o pemnne—  (chst stilvoll. Im Aktionszeitraum vom 1.Adventswochenende
SCHLOSS L] S€ HAN KE bis zum 4. Advent am 19.12.2021 sind alle Géste des Restaurants
S‘u e \'q‘ N Schlossschinke auf Schloss Johannisberg herzlich eingeladen,

_,; % ‘_‘,'4 £ dieses fiirstliche Foodpairing zu erleben. Das exklusive 3-Génge-

Menii mit den dazu passend-ausgewéhlten Fiirst von Metternich
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Sekten — Riesling, Chardonnay und Spétburgunder-Rosé¢ —
begeistert in der Schlossschinke mit feiner Wispertal-Forelle,
zarter Perlhuhnbrust und kostlicher Birnentarte. Fiirst von
Metternich Sekt verzaubert dabei im vorweihnachtlichen
Ambiente auf Schloss Johannisberg voller prickelnder Eleganz.

§ - , - Foodpairing auf hochstem Niveau — zu jedem Gang der
passende Sekt

Fﬁrst V()n Metterni(:h Schaumweine sind nicht nur ein spritziges Vergniigen fiir jeden

ADVENTSMENU Anlass, sondern auch ein ausg'ezeich.neter Be.gleiter zZu Viele.n
LRI -ICRER P R-Te P BIEIE fcstlichen Meniis — von klassisch bis experimentell. Was in
Deutschland eher ungewdhnlich erscheint hatin Frank-

reich, besonders in der Region Champagne, eine lange Tradition.

Fiirst von Metternich Sekte mit ihren feinen fruchtig-blumigen Aromen, dezenter Siifle und sanfter Séure
bieten sich hervorragend als Speisenbegleiter an und lassen somit nicht nur den Moment, sondern ein
ganzes Menii zu einem fiirstlichen Erlebnis werden. Das Kiichenteam der Schlossschinke mit Chefkoch
Christian Steuer versteht es gekonnt, eine perfekte Symbiose von regionalen Speisen und Sekt zu kreieren.

Fiirst von Metternich Sekt zeigt sich beim Advents-Menii auf Schloss Johannisberg facettenreich und
verleiht jedem Gang einzigartigen Charme. Ein wahrhaft fiirstliches Zusammenspiel der Extraklasse.

HENKELL & CO. SEKTKELLEREI KG
Biebricher Allee 142 - 65187 Wiesbaden - Telefon +49 611 63-0 - Telefax +49 611 63-335 - www.henkell-freixenet.com



SCHLOSS SCHANKE

Fiirst von Mett

Das Advents-Menii mit Fiirst von Metternich Sekt

Vorspeise
Wispertal-Forelle im Crépesmantel

Schnittlauch — Créme fraiche | marinierter junger Spinat

Fiirst von Metternich Rosé Sekt ist vielseitig kombinierbar und glénzt bei der Vorspeise mit seiner Fiille
von Aromen. Die kaltgerducherte Wispertal-Forelle in Kombination mit sduerlich {ippiger Schnittlauch
Creme Fraiche und der Fiirst von Metternich Rosé Sekt mit seiner frischen Sdure harmonieren besonders
gut.

Hauptgang
Kross gebratene Perlhuhnbrust

Rieslingrisotto | herbstliches Gemiise

Fiirst von Metternich Riesling Sekt trocken kann einem Hauptgang spielend auf Augenhohe begegnen.
Die Séurestruktur des Rieslingsekts frischt das mit Butter zubereitete Risotto auf. Dank seiner Korperfiille
stiitzt er die Aromen der Perlhuhnbrust wunderbar.

Dessert
Birnentarte
Mandeleis

Fiirst von Metternich Chardonnay Sekt trocken mit seiner moderaten Siure und feinen Cremigkeit ist
die passende Begleitung zu diesem Dessert. Der Chardonnay Sekt bringt mit seiner Kohlenséure frischen
Wind ins Geschehen und sorgt durch die eigene Birnenaromatik fiir stimmige Ergénzung.

Der Meniipreis inklusive korrespondierendem Sekt betrdgt 49,00 €. Das Menii kann ganztéigig in der
gesamten Zeit in der Schlossschinke auf Schloss Johannisberg bestellt werden, nicht nur an den
Wochenenden. Eine Vorbestellung ist nicht notig. Die Schlossschinke hat durchgehend an den
Wochenenden geoffnet. Es gelten die 3G-Regel und alle Hygienestandards.
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Uber Fiirst von Metternich

Ein Sekt ist immer so gut wie sein Wein — deshalb werden ausschlielich beste deutsche Weine fiir Fiirst von
Metternich eingesetzt. Der Ursprung von Fiirst von Metternich auf Schloss Johannisberg im Rheingau, die
unverwechselbare und stilvoll-edle Markenwelt und die einzigartige Qualitdt garantieren Sektgenuss auf hochstem
Niveau. So entstehen sortenreine Qualititsschaumweine, die charakteristische Eigenschaften von Riesling,
Spatburgunder und Chardonnay authentisch zur Geltung bringen. Ein Anspruch, der sich bewéhrt hat: Fiirst von
Metternich ist seit vielen Jahren die mit Abstand fiihrende Premiumsektmarke in Deutschland.

Weitere Informationen unter www.fuerst-von-metternich.de, auf Facebook sowie Instagram.

Uber Schloss Johannisberg

Die Fiirst von Metternich-Winneburg’sche Doméne Schloss Johannisberg im Rheingau gilt als das &lteste Riesling-
Weingut der Welt. Das Weingut vereint Tradition und Handwerk mit modernem Weinbau. Als Griindungsmitglied
des VDP gehort Schloss Johannisberg zu den weltweit renommiertesten Weingiitern. Die Weine des Riesling-
Spezialisten findet man international an den ersten gastronomischen Adressen.

Weitere Informationen unter www.schloss-johannisberg.de

Uber Henkell Freixenet

Henkell Freixenet ist der weltweit fithrende Schaumweinhersteller und bietet Sekt, Cava, Prosecco, Champagner und
Crémant aus einer Hand — ergénzt um ein vielfiltiges Wein- und Spirituosensortiment. Die Gruppe verfiigt iiber
Tochterunternehmen in 30 Landern und exportiert ihre Marken in mehr als 150 Staaten weltweit. Hochste Anspriiche
an Qualitdt und Handwerk, gepaart mit Markt- und Markenkompetenz, machen sie in zahlreichen Landern zum
Marktfiihrer fiir Cava, Sekt, Prosecco, Wein oder diverse Spirituosengattungen. Zur Gruppe zdhlen Marken wie
Freixenet, Henkell, Mionetto Prosecco, Fiirst von Metternich, Mia, Mederario, i heart WINES, Mangaroca Batida de
Coco und Wodka Gorbatschow.

Weitere Informationen unter www.henkell-freixenet.com.
Facebook @HenkellFreixenet / Twitter Henkell Freixenet / Youtube Henkell Freixenet
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