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Italienischer Drink trifft Nachspeise

Sommerliche Dessertkreationen mit Villa Massa
Limoncello

Wiesbaden, Mdarz 2025 - Die italienische Lebensfreude auf dem Teller — mit Villa
Massa Limoncello lassen sich klassische Desserts in raffinierte
Geschmackserlebnisse verwandeln. Die erfrischende Zitronennote des Likors
bringt mediterranes Flair in jede Kreation. Perfekt fir laue Sommerabende,
festliche Anlasse oder als kronender Abschluss eines besonderen Menus: Das
himmlisch luftige Villa Massa Limoncello-Tiramisu und das verfuhrerische Villa
Massa Limoncello-Panna-Cotta. Jede Schicht ein Genuss, jeder Bissen eine
Reise nach ltalien.

Villa Massa Limoncello-Tiramisu - Eine erfrischende Variante des Klassikers

Das klassische Tiramisu
bekommt mit Vila Massa
Limoncello eine zitronig-frische
Note, die es besonders leicht
und sommerlich macht. Die
Kombination aus cremiger |
Mascarpone, luftiger
Schlagsahne und in Limoncello
getrankten Loffelbiskuits sorgt
fur eine harmonische Balance
aus SUBe und Frische.

Zutaten:
Fur die Creme:

e 500 g Mascarpone

e 100 ml Schlagsahne

e 100 g Zucker

o 1 Pdckchen Vanillezucker
« 3 Eigelb
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e 50 ml Villa Massa Limoncello

Fur die Schichten:

o 200 g Loffelbiskuits

e 150 ml Villa Massa Limoncello

e 150 ml Wasser

e Zitronenschale (von 1 unbehandelten Zitrone)

Zum Dekorieren:

o Puderzucker
e« Zitronenscheiben
e Minzblatter

Zubereitung:
1. Creme vorbereiten:

o Mascarpone, Zucker, Vanillezucker und Eigelb in einer groBen
Schussel glatt rGhren.
o Schlagsahne steif schlagen und vorsichtig unter die Mascarpone-
Mischung heben.
o Villa Massa Limoncello hinzufiUgen und gut verrGhren.
2. Loffelbiskuits einweichen:

o Villa Massa Limoncello und Wasser in einer flachen Schale
mischen.
o Zitronenschale hinzufugen.
o Loffelbiskuits kurz in die Limoncello-Mischung tauchen, bis sie leicht
durchtrankt sind (nicht zu lange, damit sie nicht zu weich werden).
3. Schichten:

o Eine Schicht Loffelbiskuits auf den Boden einer rechteckigen Form
legen.
o Die Hdlfte der Mascarpone-Creme darUber verteilen.
o Eine weitere Schicht getrdnkter Loffelbiskuits darauflegen.
o Mit derrestlichen Mascarpone-Creme bedecken.
4. Kuhlen:

o Das Tiramisu mindestens 4 Stunden, besser Uber Nacht, im
KUhlschrank durchziehen lassen.
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5. Servieren:

o Vor dem Servieren mit Puderzucker best&uben.
o Mit Zitronenscheiben und Minzblattern garnieren.

Dieses Villa Massa Limoncello-Tiramisu ist ein erfrischendes und leichtes Dessert,
das sich perfekt fir warme Sommertage eignet. Guten Appetit!

Villa Massa Limoncello -Panna-Cotta

Dieses Panna Cotta ist eine raffinierte Kombination aus samtiger Konsistenz und
fruchtiger Zitronennote. Der Villa Massa Limoncello verleint dem Dessert eine
elegante Leichtigkeit, die es besonders erfrischend machf.

Zutaten:
e 500 ml Sahne
e 100 ml Milch

e 100 g Zucker

e 1 Pdackchen Vanillezucker

« 5 Blaft Gelatine

e« 80 mlLimoncello

e Zitronenschale  (von 1
unbehandelten Zitrone)

o Frische Beeren und
Minzblatter zum Garnieren

Zubereitung:

o Gelatfine vorbereiten:
o Gelatineblatter in kaltem Wasser einweichen.

1. Sahne-Mischung:

« Sahne, Milch, Zucker und Vanillezucker in einen Topf geben und erhitzen,
aber nicht kochen lassen.

e Zitfronenschale hinzufugen und die Mischung etwa 5 Minuten ziehen
lassen.
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2. Gelatine hinzufugen:

o Die Gelatine ausdricken und in die heiBe Sahne-Mischung einrGhren, bis
sie sich vollstandig aufgeldst hat.

« Villa Massa Limoncello hinzufugen und gut vermischen.

3. Abfillen:

o Die Mischung in Férmchen oder Glaser fullen und mindestens 4 Stunden,
besser Uber Nacht, im KUhlschrank fest werden lassen.

4. Servieren:

o Mit frischen Beeren und Minzbl&ttern garnieren.

Hinweis: Aus Grinden der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung der Sprachformen mdnnlich,
weiblich und divers (m/w/d) verzichtet. S&mtliche Personenbezeichnungen gelten gleichermaBen fir alle
Geschlechter.

Uber Villa Massa

Villa Massa Limoncello gehort weltweit zu den Top 3 der Premium-Limoncellos. Der , Liquore di
limone di Sorrento" verwendet ausschlieBlich die Schale der geographisch geschitzten
(g.g.A.) ,Ovale di Sorrento" Zitronen, die exklusiv in Sorrent - an der malerischen AmalfikUste —
angebaut werden. Sie zeichnen sich durch besonders dichte und duftende Schalen aus, die
reich an &therischen Olen sind, und verleihen dem Zitronenlikdr seinen einzigartigen, frisch-
ausgewogenen Geschmack. Auf den Einsafz zusGtzlicher Aromen und Farbstoffe wird bei der
Produktion komplett verzichtet. Villa Massa Limoncello steht fUr italienische Leichtigkeit,
liebevolle Handarbeit und behUtete Familientradition seit 1890.

Weitere Informationen unter www.villamassa.com

Uber Henkell Freixenet

Henkell Freixenet ist die deutsch-spanische Allianz der Familienunternehmen Henkell mit Sitz in
Wiesbaden und Freixenet mit Sitz in Sant Sadurni D"Anoia, Spanien. Das Unternehmen ist der
weltweit fUhrende Schaumweinanbieter und verfigt Gber ein einzigartiges Markenportfolio fur
Schaumwein, Stillwein und Spirituosen. Globale Marken wie Freixenet, Mionetto und Henkell
z4hlen ebenso zur Gruppe wie | heart Wines, Mangaroca Batida sowie ein Portfolio an vielfach
ausgezeichneten Weingutern und Marken. Hébchste Anspriche an  Qualitét  und
Handwerkskunst spornt das Team von Henkell Freixenet ebenso an wie die Vision, mittelfristig
fUr jedes zehnte Glas Schaumwein weltweit zu stehen.

Weitere Informationen unter www.henkell-freixenet.com
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Pressekontakt:

Henkell Freixenet

Angelina Demeuth

Communications

Biebricher Allee 142

65187 Wiesbaden

T. +49 (0)611 63 - 208

E. angelina.demeuth@henkell-freixenet.com
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