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Kulinarische Rejse:

Wirzige Rezeptideen mit passender Weinbegleitung

Wiesbaden, Juni 2024 - Leichte Speisen sind im Trend und dabei spielen auch
immer neue Kombinationen eine grofSe Rolle. Wie wdére es also mit einem Rucola-
Salat mit Honig-Pfirsichen und Bdlffelmozzarella oder buntem Antipasti-
Gemuse? Diese beiden Kreationen vereinen frische Zutaten zu einem
harmonischen Genuss, die perfekt von Weinen begleitet werden.

Fur die Extraportion Wurze sorgt das mediterran inspirierte Bio Ursalz von
WIBERG. Als Weinbegleitung verleiht Freixenet Mederafno Rosado mit seiner
leichten Frische und fruchtigen Note, den Pfirsichen und dem cremigen
Buffelmozzarella des Rucola-Salats eine perfekte Balance. Ebenso bietet der
kraftige Freixenet Mederano Tinto eine wunderbare Erganzung zu den
intensiven Aromen des Antipasti-GemuUses und hebt die mediterranen
Geschmacksnoten auf ein neues Level.

Rucola-Salat mit Honig-Pfirsichen und Bulffelmozzarella

Zutaten far 4 Personen:
% Baguette

200 g Rucola

8 Stk. Pfirsiche

2 EL Bienenhonig

400 g Buffelmozzarella
8 EL Aceto Balsamico
12 EL natives Oliven-0Ol

WIBERG GewdUlrz: BIO Ursalz mediterran
inspiriert

Weinbegleitung: Freixenet Mederano Rosado

Zubereitung:

Baguette in Scheiben schneiden und im vorgeheizten Backofen bei 180 °C
Heil3luft knusprig backen. Rucola und Pfirsiche waschen. Die Pfirsiche in Spalten
schneiden, in einer beschichteten Pfanne anbraten und mit dem Honig
verfeinern. BlUffelmozzarella in mundgerechte Stlcke zupfen. Rucola, Pfirsiche,
Buffelmozzarella sowie Baguettescheiben dekorativ anrichten und mit BIO
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Ursalz mediterran bestreuen. Aceto Balsamico mit Oliven-Ol verrUhren und mit
BIO Ursalz mediterran abschmecken. Den angerichteten Salat mit der Marinade
betraufeln. Und passend dazu Freixenet Mederano Rosado servieren.

Antipasti-Gemduse

Zutaten far 4 Personen:

4 Stangen weil3er Spargel
2 kleine Zwiebeln

1 rote Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

2 Tomaten

12 Champignons

8 Oliven

4 EL Pinienkerne

80 ml heller Aceto Balsamico
100 ml natives Oliven-Ol

WIBERG Gewlrz: 2 EL BIO Ursalz
mediterran inspiriert

Weinbegleitung: Freixenet Mederafo Tinto

Zubereitung:

Zwiebeln und Spargel schalen. GemuUse in Stlicke schneiden. Anschlielend am
Grill, in der Pfanne oder im Backofen knackig garen. BIO Ursalz mediterran mit
Balsamico und Olivendl verrUhren und Uber das Gemuse giel3en. Mit Oliven und
Pinienkernen verfeinern. Am besten einige Stunden marinieren lassen. Auf dem
Teller anrichten und mit frischem Rosmarin garnieren. Passend dazu Freixenet
Mederafo Tinto servieren.

Hinwels: Aus Grunden der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung der Sprachformen maéannlich,
weiblich und divers (m/w/d) verzichtet. Sémtliche Personenbezeichnungen gelten gleichermafen fir alle Geschlechter.
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Uber Freixenet Mederario

Freixenet Mederano ist die beliebteste spanische Weinmarke in Deutschland - und ein
Erfolgsgarant im stark umkampften Gesamtmarkt. Die ausdrucksstarken Weine aus
sonnenverwdhnten Trauben richten sich an alle, die sich dem spanischen Lebensgefluhl
besonders verbunden fUhlen. Sie stehen fur unkomplizierten Trinkgenuss und
mediterrane Leichtigkeit. Egal, ob frischer Blanco, blumiger Rosado oder vollmundiger
Tinto: Die bodenstandigen Weine von Mederano sind fur jeden Genussmoment die
richtige Wahl und schmecken durch und durch nach Spanien!

Weitere Informationen unter www.freixenet.de.

Uber Henkell Freixenet

Henkell Freixenet ist die deutsch-spanische Allianz der Familienunternehmen Henkell
mit Sitz in Wiesbaden und Freixenet mit Sitz in Sant Sadurni D Anoia, Spanien. Das
Unternehmen ist der weltweit fuhrende Schaumweinanbieter und verflgt Uber ein
einzigartiges Markenportfolio fUr Schaumwein, Stillwein und Spirituosen. Globale
Marken wie Freixenet, Mionetto und Henkell zahlen ebenso zur Gruppe wie | heart
Wines, Mangaroca Batida sowie ein Portfolio an vielfach ausgezeichneten WeingUtern
und Marken. Hochste Anspriche an Qualitat und Handwerkskunst spornt das Team von
Henkell Freixenet ebenso an wie die Vision, mittelfristig fur jedes zehnte Glas
Schaumwein weltweit zu stehen.

Weitere Informationen unter www.henkell-freixenet.com
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